SUN SMOKE CAS e
MEHR ALS NUR EIN DARM! by World Pac

Entdecken Sie SUN SMOKE CAS, den Hochbarrieredarm mit eingebauter Rauchkammer. Erhéhen Sie
lhre Produktivitat und reduzieren Sie lhre Rauchkammerzeiten. Mit SUN SMOKE CAS kénnen Sie auf
umwelifreundliche und gesunde Art rduchern. Mit dem neu entwickelten Flachfilm fir die TSA oder
TSCA Maschinen erreichen Sie noch héhere Flexibilitat. Die Produkte kénnen im Darm gelagert und
transportiert werden, eine Umverpackung ist nicht notwendig.

Anwendung: Erhéltlich als:

Darme — Rollenware, geraffte Dérme oder Abschnitte
Flachbreite 42,5 mm bis Flachbreite 400 mm
Flachfilm ~Anwendung auf der TSA oder TSCA
Hoch-schrumpffahig oder nicht schrumpfend (Brotform)
Transparent oder in allen géngigen Farben
Verschiedene Clean Smoke Typen

® Brihwurst und Kochpokelwaren

® Kochschinken und Kochsalami
(Peperoni, Pizzatopping)

o Gefligelprodukte

® Schmelzkase

Verarbeitung: Vorteile:

® Trocken fiillen, nicht wdssern
o Fillfertige Darme
e Uberfillung von 6 % - 10 %

Immer konstante Rauchfarbe und Rauchgeschmack

Kein Gewichtsverlust, kein Aromaverlust

Langere Haltbarkeit

Exzellente Schalbarkeit, kein Geleeabsatz

Keine Umverpackung notwendig

Keine Rauchkammerzeiten, Rauchern ohne Rauchkammer
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SUN SMOKE CAS o
MORE THAN A CASING! .

Explore SUN SMOKE CAS, the impregnated high barrier casing with a smokehouse inside. Raise your
productivity and reduce your smoke house hours. With SUN SMOKE CAS it’s easy to smoke your
products the healthy and environmentally friendly way. With our newest development, flat films for
TSA or TSCA equipment, you will achieve higher flexibility. Products can be stored and shipped in the
casing; repacking is not necessary anymore.

Applications: Availability:

Casings — on reels, shirred tubes or cut pieces
FW 42.5 mm up to FW 400 mm

Flat film — for application on TSA or TSCA
Highly shrinkable or non-shrink (D-shape)
Clear or in standard colors

Various clean smoke types

® Cooked products and hams

® Cooked ham products and cooked
salami (pepperoni/pizza topping)

® Poultry products

® Processed cheese

Use/process: Advantages:

Always uniform smoke color and taste

No weight loss, no aroma loss

Longer shelf life

Excellent peelability, no jelly, no purge

No additional packaging necessary

No smoke house time, smoking without a smoke house

® Ready to stuff
® Dry stuffing, no soaking
® Overstuffing ratio 6 % - 10 %
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